
I l s’agissait de prolonger les actions précédentes dans le 
domaine de l’apiculture. Cette fois-ci, les bénéfi ciaires 
concernés sont 50 familles de réfugiés de 2023 qui vivent 

dans les villages frontaliers. Un des objectifs est de contri-
buer à fi xer ces populations et éviter l’exode rural qui 
conduit à la désertifi cation des territoires.
Off rir 4 ruches à une famille, c’est donner la possibilité aux 
bénéfi ciaires de développer une activité complémentaire 
valorisante, voire procurer un revenu supplémentaire issu 
de la vente de miel. Au-delà, c’est potentiellement stimuler 

un futur apiculteur. L’équipe de HimnaTavush a identifi é 
les 50 bénéfi ciaires déplacés d’Artsakh parmi des familles 
volontaires avec ou sans expérience apicole. Les ruches de 
type Dadant 12 cadres sont fabriquées localement avec du 
bois de pin du Syunik par des apiculteurs des villages de 
Tatev et Shinuhayr.
Pour assurer la réussite de l’opération de distribution et 
de mise en place des ruches auprès des familles, le Fonds 
Arménien de France a mandaté l’ONG française Apifl ordev, 
composée d’apiculteurs et d’experts bénévoles. Un autre 
aspect de la mission, sur un plus long terme, est la créa-
tion d’un groupement d’apiculteurs afi n de mutualiser les 
connaissances, les ressources et la commercialisation du 
miel. Concernant la dotation en ruches, l’objectif était de 
faire un état des lieux des connaissances et des savoir-faire 
locaux apicoles afi n de préparer leur distribution. Les 
diff érentes rencontres et les échanges ont permis d’appré-
hender et de comprendre les pratiques des futurs référents 
qui auront la tâche de guider et former les bénéfi ciaires. 
Il est nécessaire de se rapprocher des standards euro-

SYUNIK 

200 ruches pour 
les déplacés d’Artsakh  

DÉVELOPPEMENT APICOLE AVEC APIFLORDEV 
Apifl ordev est une association à but non-lucratif d’aide au développement apicole. Elle est composée exclusivement de bénévoles et 
intervient principalement en Afrique du Nord et en Afrique subsaharienne. Toutefois, ses missions sont multiples et elle répond à toutes 
les sollicitations dans son domaine de compétence. Seule condition : il doit s’agir d’un projet collectif regroupant plusieurs apiculteurs. 
Les actions de l’association sont principalement orientées vers la formation : aide à la création de rucher école, formation de 
référents, maîtrise des outils de la ruche, recueil des essaims, prévention des maladies et maîtrise des traitements médicamen-
teux dans le respect de l’environnement et des abeilles. Apifl ordev intervient également en conseil sur la commercialisation et le 
conditionnement du miel, sur la valorisation des autres produits de la ruche : cire, propolis.
C’est dans cet esprit que l’association intervient au Syunik, en étroite collaboration avec le Fonds Arménien de France. Cette première 
intervention fera l’objet de recommandations et de propositions pour assurer la réussite du projet. 
Pour plus de renseignements : www.apifl ordev.org

-   PARTENARIAT   -
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La Fondation HimnaTavush, opérateur local du 
Fonds Arménien de France, fi dèle à sa vocation 
de développement du secteur agricole, a mené du 
15 au 20 mai une mission d’expertise et de soutien 
apicole au Syunik en collaboration avec l’association  
française Apifl ordev composée d’apiculteurs et 
d’experts bénévoles.

Les apiculteurs de l’association 
Apifl ordev inspectent les ruches 

installées dans le Syunik.

Les ruches sont 
fabriquées localement 

avec du bois de pin 
du Syunik par 

des apiculteurs 
des villages de Tatev 

et Shinuhayr. 
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C ’est Isabelle Le Roy, la coordinatrice 
de formation au GRETA1 du lycée 
hôtelier, qui a soufflé l’idée de ce 

dîner à Annie Kassighian, membre de la 
Région Sud du Fonds Arménien. En effet, 
l’établissement organise régulièrement 
des repas caritatifs, en plus d’abriter trois 
restaurants d’application2 où les élèves, 
du CAP au BTS, peuvent mettre leur for-
mation en pratique. Et qui de mieux que 
Julia Sedefdjian, cheffe d’origine armé-
nienne et ancienne élève du lycée, pour 
faire bûcher les élèves sur ses créations ! 
Au menu, des plats qui mettent l’eau à la 
bouche : « Tartelette socca au homard », 
« Elégance de rouget au cœur d’agneau », 
« Calisson anisé, nuage d’orgeat, fraî-
cheur herbacée », le tout accompagné 
de tcheureks au thym et de délicatesses 
arméniennes sucrées et salées. Le dîner 
a rassemblé 120 convives, dont des invi-
tés de marque comme Ara Mkrtchyan, 
consul général de la République d’Armé-
nie à Marseille, Gaël Nofri, historien et 
adjoint au maire de Nice, bien connu de 
la communauté arménienne, et Richard 

Santourian, président de la Région Sud 
du Fonds Arménien de France. A l’issue 
de la soirée, celui-ci s’est vu remettre un 
chèque de 5 000 euros qui seront reversés 

au programme « Habitation - Réhabili-
tation - Emploi » au profit des déplacés 
d’Artsakh.
1. Structures de l'Éducation nationale qui organisent 
des formations pour adultes dans une grande variété 
de domaines professionnels. 2. Restaurant pédago-
gique qui permet aux apprentis, élèves et étudiants de 
mettre en pratique leur formation.

Achod Papasian

Le 6 mars, le lycée hôtelier Jeanne et Paul Augier de Nice a  
accueilli un dîner caritatif organisé par le Fonds Arménien de 
France au profit de son programme de relogement des déplacés  
d’Artsakh. Orchestré par Julia Sedefdjian, plus jeune cheffe  
étoilée de France, ce « voyage méditerranéen en cinq temps » a 
permis de récolter la somme de 5 000 euros... Mais aussi de ravir 
les papilles des convives !

ÉVÉNEMENT

Délices d’Arménie  
et de Nice 

JULIA SEDEFDJIAN
Née à Nice d’un père arménien et d’une mère sicilienne, Julia Sedefdjian a un parcours pour 
le moins fulgurant. A 18 ans, elle obtient la médaille d'or au concours régional du Meilleur 
Apprenti de France. Elle gravit ensuite les échelons au sein du restaurant étoilé Les Fables 
de La Fontaine à Paris et en devient cheffe à tout juste vingt ans. L’année suivante, elle 
conserve l'étoile Michelin de l'établissement, ce qui fait d’elle la plus jeune cheffe – et l’une 
des rares femmes – à être récompensée d’une étoile Michelin. En 2018, elle ouvre son propre 
restaurant, Baieta (« bisou » en nissart), qui propose une cuisine méditerranéenne à des 
prix abordables. La même année, elle ouvre un second établissement, le bar à manger BÔ 
(« bisou » en créole), qui propose une carte de tapas d'inspiration caribéenne.
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De gauche à droite : Richard Santourian, Denis Féraut, 
proviseur du lycée, Julia Sedefdjian et Christophe Moreau 
directeur délégué aux formations professionnelles et 
technologiques du lycée hôtelier de Nice.
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péens pour assurer quantité et qualité des  
produits de la ruche, dans le respect de  
l’environnement.
Au cours des réunions, Michel Tardieu  
et Francine Vanlerberghe, les experts  
d’Apiflordev, ont échangé sur les ques-
tions sanitaires, sur la manière de traiter 
les maladies et de mettre en œuvre une 
prophylaxie efficace. L'infestation par le 
varroa et les conséquences sanitaires ont 
été abordées tout particulièrement. Le 
bon usage des molécules disponibles est  
indispensable pour leur traitement et la 
production d’un miel de qualité. Différentes 
problématiques pratiques ont été abordées 
et explorées : la commercialisation du miel 
et des produits de la ruche, la production 
de propolis et ses usages, la production et 
l’utilisation de la cire, la mutualisation des 
matériels ou la vente en commun.
La mission a rencontré les trois apicul-
teurs de Shinuhayr et de Tatev qui seront 
chargés de fournir les essaims aux familles 
bénéficiaires. Il est nécessaire de s’assurer 
des bonnes conditions de transmission 
des ruches peuplées. Lors de la livraison 
des ruches, le contrôle du bon développe-
ment de l’essaim sera assuré par un apicul-
teur tiers. Il est convenu que chaque corps 
de ruche sera doté de 5 bâticadres dont  
3 avec du couvain et deux avec du miel,  
accompagnés de 5 cadres à bâtir avec cires 
gaufrées. L’objectif est d’offrir un maximum 
de garanties aux bénéficiaires pour éviter 
les échecs : travailler sur du « vivant » est 
toujours hasardeux.

Jean Villemin
Auteur et dessinateur, Jean Villemin a accompagné  

la mission d’Apiflordev et du Fonds Arménien de France  
en tant que bénévole d’Armenian Volunteer Corps.

Les experts d’Apiflordev, Francine Vanlerberghe et Michel 
Tardieu avec, au centre, Norayr Abgaryan, réfugié d’Artsakh. 
Il est l’un des trois apiculteurs qui fabriqueront les ruches et 
fourniront les essaims aux familles bénéficiaires. 
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